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HJERTELIGT VELKOMMEN TIL RONNEDE KRO
— EN DEL AF MINDEV ARDIG

Med central beliggenhed pd smukke Sydsjcelland har Rennede Kro gennem
knap 200 &r veeret samlingspunkt for bade lokale savel som rejsende.
Lokale r&varer, lokal forankring og varmt vcertskab formidler historien bag den
traditionsrige landevejskro. P& de falgende sider kan du lcese mere om, hvad vi
kan tilbyde fil dit unikke arrangement.

Det gloeder os at kunne proesentere dig for vores selskabsbrochure for 2025.

Vores dygtige personale har mange
ars erfaring med selskaber, og kan
tigodese netop jeres ansker, s& | far
prcecis den fest, | har dremt om. | toet
dialog med jer vil vi sammenscette
arrangementet s& det passer med
jeres tanker.

Viinviterer jer gerne fil en uformel snak,
s& | kan se lokalerne og fornemme den
historiske stemning, inden | beslutter jer
for at holde jeres arrangement pd
Ronnede Kro.

Kroens indretning ger det muligt at
huse

alt fra mindre, intime middage til starre
fester p& op til 100 spisende gcester.
Vi hari alt fire selskabslokaler fordelt i
to bygninger.

Safremt | ikke finder det, | sager, bedes
| blot kontakte os. S& kan vi se hvordan
vi bedst kan imgdekomme prcecis de
tanker og gnsker, som | har.

Grevens Kammer er det perfekte
lokale fil sma selskaber p& op til 8
personer. Lokalet ligger i forbindelse
med krostuerne, og har udgang fil
haven.

Gisselfeldstuen kan rumme op til 40
personer.

Rummet formdr at skabe hyggelige
rammer om din fest, uanset om du har
inviteret 15 eller 40 gcester.

Qverstestuen kan rumme omkring 20
personer. Med krostuernes placering
giver rummet mange muligheder for
selskaber af forskellig art.

Gildesalen ligger i en lcenge for sig, og
har plads fil 60 spisende gcester med
egen terrasse, lille have og tilhgrende
faciliteter.

Festsalen er den stgrste sal pd kroen
og rummer op til 100 personer. Til
denne sal hgrer terrasse med udgang
til haven.




SELSKABSPAKKER

Herunder ser du vores oploeg fil selskabspakker. De tre pakker tager udgangspunkt i de
konstruktioner der normalvis opfylder de behov, der métte veere for en festlig begivenhed.
Safremt | har gnsker, som ikke er anfert, kontakt os da gerne, s vil vi gare vores ypperste for,
at jeres gnsker bliver opfyldt.

Serveres for minimum 20 personer.

SELSKABSPAKKE 1
Velkomst (snacks +55 kr.)
Selskabsmenu 3 retter
Isvand
Kaffe / the og sgdt

685 kr.

SELSKABSPAKKE 2
Velkomst (snacks + 55 kr.)
Selskabsmenu 3 retter
Husets vine ad libitum under middagen
Isvand
Kaffe / the og sgdt

985 kr.

SELSKABSPAKKE 3
Velkomst (snacks + 55 kr.)
Selskabsmenu 3 retter
Husets vine ad libitum under middagen
Isvand
Kaffe / the og sgdt
Fri bar med g@l, vand og husets vini 2 timer

1.325 kr.

Der er naturligvis mulighed for diverse tilkgb. Heriblandt ekstra retter, avec og bar.
Tilkgb af ekstra ret + vin 275 kr. pr. person.



SELSKABSMENU

Vi har sammensat en roekke forslag til en selskabsmenu som passer fil arstiden,
hvilket sikrer friskned og kvalitet. Det er naturligvis ogséd muligt at sammenscette en menu
efter jeres gnsker. Vi tager gerne hgjde for allergier eller scerlige spisevaner.

Serveres for minimum 20 personer
Alle priser er anfart pr. person

Selskabsmenu 3 retter fra 495 kr. inklusive kartofler a part.

FORAR

Saltet helleflynder med grenne asparges, luftig purlegscreme og crouton
@kologisk kylling med fordrsgrent, nye kartofler og ramslggsblanquette
Mazarinkage med rabarber og creme fraiche is

SOMMER

Raget Fynbo laks med fennikel, syltede tomater og urtecreme
Dansk Kalv med nye gulergdder, lag, nye kartofler og pebersauce
Danske bcer med vaniljeis, hvid chokoladecreme og havrecrumble

EFTERAR

Saltede kammuslinger med muslingeflade, glaskdl og peberrod
Braiseret frilandsgris med kdl, redbeder og skysauce

Mousse pd bldbcer med syltede bldbcer og vaniliecreme

VINTER

Fiskesuppe med dampet hvid fisk og syltede gulergdder

Andebryst med vinterkdl, knoldselleri og andesauce

Ablekompot med skyr creme, yoghurtis og hvid chokolade crumble

PRISER

Pr. flaske

Husets mousserende vin 375 kr.
Husets hvid- og redvin 375 kr.

Husets dessertvin 375 kr.




SELSKABSBUFFETER

Serveres for minimum 20 personer. Alle priser er anfert pr. person
Alle vores buffeter serveres som udgangspunkt som deleretter ved bordet aof tre
omgange.

495 kr. inklusive vores surdejsbrgd og smer
FORAR
Raget laks med rygeost, radiser og hjertesalat
Grgnne asparges med Havgus-ost og brgdcroutoner
Coppa med tomatcreme, syltet grent og spredt bred

Salater med ristede kerner og ramslggspesto
Nye kartofler med urtevinaigrette
Frilandsgris med kdl fra haven, skysauce og syltede asier

Rabarberkompot med kammerjunker og creme fraiche 48%

SOMMER

Saltet kammusling med urtecreme og syltede gregnne tomater
Lun salat pd grent fra haven med gammel knas-ost og purl@gsolie
Oksefilet med selleriremoulade og stegte lag

Salater med sennepsvinaigrette og ristede kerner
Nye kartofler med urtevinaigrette
@kologisk kyling med sommergrent og blanquettesauce

Boerkompot med krydderkiks og syrnet flade

EFTERAR

Koldraget foergsk laks med peberrodscreme og syltet agurk
Rillette af gris med sennepscreme og bagte lag

Hensesalat pd gkologisk kyling med peberbacon

Kdlsalat med valngdder og sennepsvinaigrette
Kartofler med krydderurter og skalottelag
Tyksteg med bagt tomat, stegte leg og pebersaucce

Mousse pd bldbcer med syltede bldbcer og vaniliecreme

VINTER

Torsk med peberrodscreme, syltede asparges og spredt rugbrad
Handpillede rejer med saltet citron og citronmayonnaise
Kalvetatar med cornichoner, tomatiseret sauce og brgndkarse

Andebryst med knoldselleri, tyttebcer og skysauce
Kdlsalat med kerner og sennepsviniagrette
Kartofler stegt i andefedt og timian

Ablekompot med mazarincrumble og mascarpone



TILK@B

Rart krabbesalat med creme fraiche, greanne tomater og urtesalat 75 kr.
Kalvetatar med cornichoner, tomatiseret sauce og brgndkarse 75 kr.
Bryst af frilandsgris med stegt kdl og brunet smgr med ngdder 85 kr.
@kologisk kyling med gulergdder og sauce blanquette 95 kr.
Krogmodnet oksehgjreb med stegte lgg og pebersauce 125 kr.
Gateau Marcel og syltede bcer 85 kr.
Gulerodskage med hvid chokoladecreme 65 kr.
3 slags danske oste med knoekbrgd og kompot 125 kr.

DIVERSE TILKGB

Sodavand 45 kr.

%] fra 55 kr.
Husets vin efter forbrug fra 375 kr.
Kaffe / the med sadt 95 kr.

Sgdt 75 kr.
Avec fra 85 kr.
Snacks fra 55 kr.
Ekstra ret inklusive vin 275 kr.
Hovedret 2. gang 95 kr.
Menukort 25 kr.

Mad til musiker / fotograf 195 kr.
Handsprit to go spray 35 kr.
BORN

Vi sammenscetter gerne en menu til de mindste: 2 retter 200 kr. / 3 retter 250 kr.
NATMAD

Lun leverpostej med svampe, bacon saltkad, leg og surt 95 kr.
Aspargessuppe med kadboller 75 kr.

“Byg selv” hotdogs med behgrig garniture 110 kr.
“Byg selv” floeskestegssandwich 125 kr.
Danske oste og palser 125 kr.

BAR

Bari 2 timer inkl. gl, sodavand og husets vine 350 kr. pr. pers.
Bari 2 timer inkl. gl, sodavand, husets vine og spiritus 550 kr. pr. pers.
Bartender 395 kr. pr. fime i minimum 3 timer

Der er naturligvis ogsd mulighed for at afregne baren efter forbrug.

BLOMSTER

| &rstidens farver
75 kr. pr. vase smd
250 kr. pr. vase stor

PROPPENGE
Medbring gerne din egen vin — 350 kr. pr. dbnet flaske

Vi er ogsd gerne behjcelpelige med musik transport, fotograf og barnepige.



DIVERSE

START / SLUT

Frokostarrangementer

12:00 — 16:30 — Ankomst senest 13:00

Efter kl. 16:30 — gnskes arrangementet lcengere gebyr pd 3000 kr.

Aftenarrangementer

Ankomst efter aftale. Sluttidspunktet 02:00

@nskes arrangementet lcengere gebyr pd 3500 kr.

395 kr. per pdbegyndt time per tiener (Minimum 1 tiener per 20 gcester,
minimum 2 tjenere).

RESERVATIONSGEBYR

For bekrceftelse af reservation, indbetales der et reservationsgebyr.
Belgbet afhcenger af arrangementets starrelse, og bedes indbetales
senest 14 dage efter modtagelsen af din bekrceftelse. Belgbet modregnes
i den endelige afregning, men tilbagebetales ikke ved afbestilling.

RYGEPOLITIK
Rygning er forbudt overalt indenders pd kroen, tillcegges gebyr 5.000 kr.

EKSTRA RENGQRING
Ekstra rengeringstilloeg pé& 3000 kr. vil blive opkroevet, hvis det fra vores
side vurderes, at lokalet efterlades i uhensigtsmaessig stand

AFBESTILLINGSREGLER
Ved afbestilling af arrangement, henviser vi til vores hiemmeside:
www.r kro.dk

BETALING
Betalingen skal finde sted ved arrangementets afslutning, medmindre
andet er aftalt pd forndnd. Alle priser er inklusive moms.




BUFFET UD AF HUSET

Minimum 8 personer.

Som en hyldest til fraditionen for det store kolde bord, indeholder vores buffeter
ingen varme elementer, men et bredt udvalg af havets og markens gaver.
375 kr. pr. person.

Der er naturligvis mulighed for tilkkgb af varme serveringer til 70 kr. pr. person.

FORAR

Raget laks med rygeost, radiser og hjertesalat

Grgnne asparges med Havgus-ost og brgdcroutoner
Coppa med tomatcreme, syltet grent og spredt bred
Salater med ristede kerner og ramslggspesto

Nye kartofler med urtevinaigrette

Rabarberkompot med kammerjunker og creme fraiche 48%

Tilkab af varm ret: Frilandsgris med kdl fra haven, skysauce og syltede asier

SOMMER

Saltet kammusling med urtecreme og syltede gregnne tomater
Lun salat p& grent fra haven med gammel knas-ost og purlagsolie
Oksefilet med selleriremoulade og stegte lgg

Salater med sennepsvinaigrette og ristede kerner

Nye kartofler med urtevinaigrette

Boerkompot med krydderkiks og syrnet flade

Tilkgb af varm ret: @kologisk kylling med sommergrent og blanquettesauce

EFTERAR

Koldraget foergsk laks med peberrodscreme og syltet agurk
Rillette af gris med sennepscreme og bagte leg

Hensesalat pd gkologisk kyling med peberbacon

Kdlsalat med valngdder og sennepsvinaigrette

Kartofler med krydderurter og skalottelag

Mousse pd bldbcer med syltede bldbcer og vaniliecreme

Tilkgb af varm ret: Tyksteg med bagt tomat, stegte leg og pebersaucce

VINTER

Torsk med peberrodscreme, syltede asparges og sprgdt rugbred
Handpillede rejer med saltet citron og citronmayonnaise
Kalvetatar med cornichoner, tomatiseret sauce og brgndkarse
Kdlsalat med kerner og sennepsviniagrette

Kartofler stegt i andefedt og fimian

Ablekompot med mazarincrumble og mascarpone

Tikab af varm ret: Andebryst med knoldselleri, tyttebcer og skysauce

Skulle man gnske det, er der mulighed for at leje kroens personale med for 450 kr. pr.
tiener, pr. fime (min. 4 timer).



BRUNCH

Hvis | skal holde et hyggeligt formiddagsselskab, foreslér vi Kroens brunch.
Serveret som deleretter ved bordet.

Minimum 20 personer.

Brunchen bestar som udgangspunkt af:
@kologisk yoghurt fra Thise med musli & honning
Surdejsbred pd glandshvede, rugbrad & smar
Kroens laks med enebcer, dild & urtesalat
Handpillede rejer, citronmayonaise & karse
Pélceg fra Oxneholm
Gron salat med senneps vinaigrette & kerner
Ngddecreme med ristede hasselngdder
Brunchpalser med lgvstikke fra Oxneholm
Rerceg af gkologiske ceg fra Stceremosegdrd med purlag
Lun Leverpostej & bacon fra Oxneholm
Danske oste
Marmelade fra scesonens hast
Kroens sgdt

375 kr. pr. person
inkl. ad libitum juice / filterkaffe / the



BRYLLUP

Jeres bryllup er en helt scerlig begivenhed.
Derfor loegger vi stor voegt pd, at | fér praecis den oplevelse, som | har drgmt om.

| toet samarbejde med jer, skaber viindholdet til, hvordan jeres mindevcerdige
dag skal forlgbe.

Vi er gerne behjcelpelige med at arrangere bryllupskage, blomster, fotograf,
overnatning og lignende.

Vores smukke lokaler har huset utallige baller og bryllupper gennem de seneste 170
ar, og kan ved runde borde rumme op fil 100 spisende gaester.

Hvis vejret tillader det, kan | byde jeres goester velkommen pd vores fine terrasse
med udsigt over markerne bag kroen.

Rgnnede Kro rummer mange muligheder, og vi inviterer gerne til en uformel snak
samt en rundvisning pd kroen.

Forslag til bryllupsfest
Minimum 20 personer

Velkomst og snacks
Bryllupsmenu 4 retter
Husets vine ad libitum under middagen
Isvand
Kaffe / the og sedt
Fri bar i 2 fimer med husefts vin, gl samt sodavand

1.595 kr. pr. person
Tilkeb af ekstra ret + vin 275 kr. pr. person
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TANKER FOR ARRANGEMENTET

For at vi bedst muligt kan tage h&nd om jeres begivenhed, anbefaler vi at | ger jer
nogle tanker om arrangementets forlgb.

Antallet of gcester - herunder bgrn. @nsker | eventuelt en barnepige?
Tidsplan for arrangementet. Hvorndr gnskes velkomst, middag og natmad?

Toastmaster, som kan koordinere forlgbet med personalet, s& du kan lcene dig
tilbage og nyde.

Blomster il jeres begivenhed? Vi sgrger gerne for dette. Har | specielle gnsker fil
farver og udseende?

Menukort ved hver kuvert eller p& hvert bord? Lad os tage h&nd om denne opgave.
Musik? Under middagen, efter middagen, band eller DJ?2 Vi er gerne behjcelpelige
med at arrangere

dette. Husk at bestille mad fil musikeren.

Bordplan? Tal med os om mulighederne i det pdgceldende lokale.

Morgenmad med dine gcester dagen derpd. Vi stdr gerne for at arrangere
morgenmad eller brunch.

Menuen Buffet eller tallerkenanrettete Det store kolde bord, eller varme anretningere
Hvor mange retter gnsker 12 Vi vil gare vores for at opfylde jeres gnsker, ud fra
scesonens udbud af révarer.

Madrestriktioner Vi tager gerne hgjde for allergier eller scerlige spisevaner.

Vinen @nsker | husets vine eller vine fra vinkortete @nsker | vinene serveret ad libitum,
eller skal der afregnes efter forbrug?

Filtreret vand med eller uden brus, eller isvand?
Kaffe med sadt2e Og ensker |, at vi byder avec hertil?

Drikkevarer efter middagen Hvilke drikkevarer skal baren indeholde, og gnskes der
en bartendere Shofts eller cocktails?

Natmad? @nsker | natmad, og hvad tid skal den serveres?



VI GLADER OS TIL
AT BYDE JER VELKOMMEN!

Rpnnede Rro

Vordingborgvej 530 o 4683 Rgnnede o +45 4422 3000

info@r-kro.dk e www.r-kro.dk


tel:+4530702737
mailto:info@r-kro.dk

